Das Beste aus Seehiiter’s Suppenkiiche

Rinderbouillon mit Frittaten

Steinpilzcremesuppe mit zimtcroutons

Kiirbiscremesuppe mit Kernél

Rollgerstlsuppe mit Gesalchtem

Frische Salate

Gemischter Salatteller mit Hausdressing

Blattsalate der Saison mit Essig und 0

Hausgemachtes Knoblauchbrot

Kaspressknodel
serviert auf einem Salatbouquet

Fiir den kleinen Hunger oder als Vorspeise

2 Dutzend Weinbergschnecken
in Knoblauchbutter, mit Parmesankruste und WeiBbrot

Carpaccio vom Hirsch
mit Krauter-Preiselbeer-Vinaigrette, Parmesan und Toast-Ecken

Burrata
auf Salatbouquet mit Kerndl und Schwarzbrotwiirfel

Samtliche Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben

Bezliglich Allergene und Inhaltsstoffe kontaktieren Sie gerne unser Mitarbeiter

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

6,30
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Seehiiter's vegetarische Spezialitaten

Kiirbis-Schlutzkrapfen €uro 15,50
mit Grillgemiise, Pilzen, brauner Butter und Parmesan

Kiirbis-Risotto €wro 15,50
fein garniert mit Pilzen, Grillgemiise und Parmesan

Steinpilz-Spatzle €uro 17,00
mit Bergkdse und Rostzwiebel

Spezialitaten aus dem Wasser

Piburger See-Saibling aus der Butterpfanne €uro 27,50
dazu Petersilienkartoffeln

Filet von der Dorade €uro 26,50
auf Kiirbis-Risotto, mit gegrillten Gemiise

Unsere Fischgerichte werden mit einer hauseigenen Knoblauchmarinade gewiirzt.

WIDI'S Leibspeisen

WIDI Teller €uro 12,50

Kleines Wiener Schnitzel mit Pommes Frites und Ketchup

Mickey Mouse €uro 9,90
Nudeln mit Tomatensauce

Tom + Jerry €uro 11,50
Chicken Fingers mit Pommes Frites

Samtliche Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben
Bezliglich Allergene und Inhaltsstoffe kontaktieren Sie gerne unser Mitarbeiter



Die Klassiker beim Seehiiter

Wiener Schnitzel vom schwein
mit Petersilienkartoffeln und hausgemachten Preiselbeeren

Rehgeschnetzeltes mit steinpilzen
serviert mit Eierspatzle und Bohnengemiise

Steak vom Hirsch an wild-pfeffer-Sauce
mit gebackenen Zwiebelringen, Rosmarin-Rosti und Herbstgemiise

Zwiebelrostbraten
mit Rostkartoffeln und Rostzwiebeln

Braten vom heimischen Hirsch an Rotweinsauce
mit Serviettenknddel und Rotkraut

Wilderer Pfand (ragout vom wild)
mit Knodel und Apfelrotkraut

Rumpsteak Tirol

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

€uro

mit gebackenen Zwiebelringen, Knoblauchbutter, Steaksauce und Steakpommes

17,50

26,90

30,50

27,90

28,50

28,50

30,90

Da Umbestellungen oder extra Wiinsche in der Kiiche zusatzlichen Aufwand bedeuten,

erlauben wir uns, Diese mit € 1,50 zu berechnen.

Samtliche Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben

Bezliglich Allergene und Inhaltsstoffe kontaktieren Sie gerne unser Mitarbeiter



Flugentenbruststreifen an preiselbeer-Jus €uro
dazu Rosmarinkartoffeln und Bohnenbiindel
Seehiiter’s wildes Duett (Hirschriicken und Wildschweinriicken) €uro
mit Burgunder Sauce, Zapfenkroketten und Herbstgemiise
Lammkotelette im knoblauch-jus €uro
mit Rosmarinkartoffeln und mediterranem Gemiise

SiiBe Verfithrungen
Original Tiroler Kaiserschmarren mit Apfelmus €uro
Schokoladensoufflé €uro
mit Vanilleeis und Sahne
ofenwarmer Apfelstudel €uro
wahlweise auch mit einer Kugel Vanilleeis oder Sahne erhiltlich €uro
Hausgemachte Sachertorte €uro

Klassisch serviert mit Sahne

Der Kulinarik sind beim Seehiiter , keine” Grenzen gesetzt.

Gemeinsam mit unserem Kiichenchef Michael
erfiillen wir euch auf Vorbestellung auch Spezialwiinsche.

Egal ob Miesmuscheln, Schweinsbraten oder etwas exotischer wie Krokodil.
Wir priifen fiir euch die Verfiigbarkeit und vereinbaren gemeinsam mit euch
einen kulinarischen Hohepunkt beim Seehiiter.

Samtliche Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben
Bezliglich Allergene und Inhaltsstoffe kontaktieren Sie gerne unser Mitarbeiter

26,90
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